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PROTOKOL KONTROLI SANITARNEJ

1115 PL
Nr HZ/12/68/25
Znak sprawy: ONBZZ-N.9022.2468.2025
L.odz, 02.09.2025r.

Przeprowadzonej przez upowaznionego (-ych) przedstawiciela (-i) Pafstwowego Powiatowegow Lodzi:

Imi¢ i nazwisko Stanowisko sluzbowe Numer upowaznienia

Emilia Brzakalska STARSZY ASYSTENT 9

Kontrole przeprdwadzono na podstawie art. 4 ust.1 pkt. 3, 3a, 4 i art. 25" ustawy z dnia 14 marca 1985r. o
Panstwowej Inspekeji Sanitarnej (Dz.U. z 2024, poz. 416), w zwiagzku z art. 67 § 1 i art. 68 § 2" ustawy z
dnia 14 czerwca 1960 r. — Kodeks postgpowania administracyjnego (Dz.U. z 2024, poz. 572 ze zm.)

Sposéb przeprowadzania kontroli okresla Procedura urzedowej kontroli zywnosci oraz materialow i
wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscig PK/BZ/01 okreslona w zarzadzeniu nr 104/17
Glownego Inspektora Sanitarnego z dnia 13 grudnia 2019 r. w sprawie procedury przeprowadzania
urzgdowe;j kontroli Zywno$ci oraz materiatow i wyrobow przeznaczonych do kontaktu z zywnoscia?.

Be -+ /] '

2—2924—-pe?——2%6—ze—7m—)-efﬁz na podslawxe art 9 ust. 4 rozporzqdzenla Parla:mentu E uropejskle;:o 1 Rddy
(UE) 2017/625 z dnia 15 marca 2017 r. w sprawie kontroli urzc;dowych i mnych czynnosci urzgdowych
przeprowadzanych w celu zapewnienia stosowania prawa zywno$ciowego i paszowego oraz zasad
dotyczacych zdrowia i dobrostanu zwierzat, zdrowia roslin i srodkéw ochrony roslin, zmieniajace
rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (WE) nr 999/2001, (WE) nr 396/2005, (WE) nr
1069/2009, (WE) nr 1107/2009, (UE) nr 1151/2012, (UE) nr 652/2014, (UE) 2016/429 i (UE) 2016/2031,
rozporzadzenia Rady (WE) nr 1/2005 i (WE) nr 1099/2009 oraz dyrektywy Rady 98/58/WE, 1999/74/WE,
2007/43/WE, 2008/119/WE i 2008/120/WE, oraz uchylajace rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i
Rady (WE) nr 854/2004 i (WE) nr 882/2004, dyrektywy Rady 89/608/EWG, 89/662/EWG, 90/425/E WG,
91/496/EWG, 96/23/WE, 96/93/WE i 97/78/WE oraz decyzj¢ Rady 92/438/EWG (rozporzadzenie w
sprawie kontroli urzgdowych) (Dz. Urz. 1. 95 z 07.04.2017, str. 1) — nie dokonano zawiadomienia o
zamiarze wszczecia kontroli,

I. Informacje ogélne dotyczgce kontrolowanego zakladu.

1. Zaktad: Stoldwka w Przedszkolu Miejskim Nr 176 w Lodzi, 91-470 Lodz, ul. Blacharska 21
(peina nazwa, wszystkie niezbgdne dane dotyczqce identyfikacji zakladu, adres)

NIP: 7262525368 TEL: 42 65743 52 FAX: nie dotyczy E-MAIL: kontakt @pm176.elodz.edu.pl

Zaklad objety nadzorem na podstawie: Decyzja - PSSE-L-HZ-4622-2186/07, Wpisu do rejestru zaktadow
Nr 688/0507/2007 z dnia 03 pazdziernika 2007 r.
(nr decyzji lub wpisu do rejestru)

2. Kierujgcy zaktadem:
Iwona Wysokinska dyrektorka przedszkola
(imig i nazwisko, stanowisko)

I’ Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowigzujacy publikator ustawy

2) Kazdorazowo nalezy wskaza¢ obowiazujace zarzadzenie Glownego Inspektora Sanitarnego okreslajace te procedure wraz z jego
Zzmianami.
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3. Przedstawiciel zakladu:

Aneta Kotodziej specjalista ds zywienia

(imie i nazwisko, stanowisko)

nie dotyczy

(osoby przywotane przez strony na $wiadka dokonanych czynnosci kontrolnych)

4. Zakres przedmiotowy kontroli:
Kontrola sanitarna kompleksowa pionu zywienia - zgodnos¢ dziatalnosci zaktadu z przepisami w zakresie
bezpieczenstwa zywnosci 1 zywienia -

5. Wyposazenie uzyte podczas kontroli:
nie uzyto

I1. 1. Opis stanu faktycznego (charakter dziatalnosci zakladu, liczba pracownikow i inne informacje
charakteryzujgce zaktad).

W przedszkolu prowadzona jest dziatalno$é¢ w zakresie produkceji i wydawania positkow dla dzieci.
Produkcja prowadzona jest w pelnym cyklu tj. od surowca do gotowej potrawy. Wydawane sg 3 positki
dziennie: I-wsze $niadanie, 1I-gie $niadanie, obiad dwudaniowy. Stawka zywieniowa na jedno dziecko
wynosil4 z1. Do przedszkola ogotem zapisanych jest 99 dzieci w wieku od 3 roku do 6 lat. W dniu kontroli
obecnych byto 85.

Oceniono jadtospis za okres od 01.09.2025 do 12.09.2025. Do kazdego $niadania i obiadu zaplanowano
dodatek warzyw lub owocow, biatka pelnowarto$ciowego. Cztery razy w dekadzie do 1 $niadania
zaplanowano zup¢ mleczng (owsianka, ptatki z mlekiem, manna, kulki z mlekiem) do picia kakao, kawg
Inka lub herbata. Kanapki produkowane sa z udzialem pieczywa, wedliny, sera zoltego, biatego z udziatem
swiezych warzyw (pomidor, salata, ogorek swiezy, rzodkiewka, szczypiorek, kietki rzodkiewki). Na drugie
sniadanie skladajg si¢ kanapki z udziatem wedliny, pasztetu, twarozkow, pasty z makreli, jajecznicy ze
szczypiorkiem z dodatkiem $wiezych warzyw (papryka, ogorek zielony, szczypior, satata). Do picia
zaplanowano herbat¢ owocowa, bawarke, migte, kakao. Obiady zawieraly dodatek biatka pochodzacego z
migsa drobiowego, wieprzowego, ryby 1 sera bialego (pierogi z serem). W kazdym tygodniu uwzglgdniono
rybe (jeden raz do obiadu zaplanowano filet z dorsza oraz jeden raz do Il §niadania paste¢ z makreli). Mleko
1 jego przetwory zaplanowano 2 razy w ciggu dnia i nie wiecej niz 2 razy w tygodniu potrawe smazona.
Dodatkiem do obiadu byty ziemniaki, spaghetti, makaron, kasza gryczana. W kazdym obiedzie
zaplanowano surowki (buraczki, z kiszonej kapusty, marchewka gotowana, z pora ze sliwkami, fasolka
szparagowa, ogorka kiszonego) W jadlospisie wyszczegolnione sg alergeny.

W pionie zywienia zatrudnione sg 4 osoby, w tym intendent. Okazano do wgladu aktualne orzeczenia
lekarskie do celow sanitarno-epidemiologicznych.

Skontrolowano nast¢pujgce pomieszczenia pionu zywienia: [ pigtro - kuchnig wlasciwa, obrobke wstgpna
surowcow, magazyn srodkow spozywczych, zmywalnie naczyn stotfowych, pomieszczenie socjalno-
sanitarne dla kucharek. Na parterze jest druga zmywalnia naczyn stotowych podzielona na czgs$¢ czysta, w
ktorej wyparzane sg naczynia stolowe umyte w czgsci brudng, w piwnicy znajduje si¢ magazyn warzyw. W
obiekcie funkcjonujg 2 windy — jedna stuzy do transportu positkow na parter i transportu umytych naczyn
stotowych do kuchni wlasciwej ze zmywalni na parterze. Druga windg wwozone sg warzywa do
pomieszczenia obrobki wstepnej. Windy w dobrym stanie sanitarnym.

Czystos¢ biezaca w dniu kontroli nie budzi zastrzezen. Pracownice pionu zywienia posiadajg czystg odziez
ochronna z zabezpieczeniem wlosow. Urzadzenia chlodnicze utrzymane sa czysto, zaopatrzone w
termometry kontrolne. Sprzgt produkeyjny i drobny sprzet kuchenny oraz wyposazenie kuchni w dobrym
stanie sanitarno-higienicznym. Prace czyste oddzielone sg od prac brudnych.

Skontrolowano mase towarowa. Srodkow spozywezych przeterminowanych, o zmienionych cechach
organoleptycznych lub modyfikowanych GMO nie stwierdzano. Masa towarowa przechowywana
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prawidtowo z zachowaniem segregacji asortymentowej i fancucha chtodniczego. Na produkty pochodzenia
zwierzgcego (jaja i nabiat) okazano do wglagdu HDI.

Odpady kuchenne usuwane sa do pojemnikoéw BIO, ktore oprézniane sg przez MPO 1x/tydzien. Do
dezynfekcji powierzchni majgeych kontakt z zywnoscig stosowany jest preparat Dezo Table firmy
CLINEX, preparat dopuszczony do stosowania w przemysle spozywezym. Sladow obecnoscei szkodnikow
w miejscach dostepnych do kontroli oraz ich pozostatosci nie stwierdzono. W marca 2025r.
przeprowadzono profilaktyczng deratyzacje przez firme DDD SANITEX z Lodzi. Zabiegi przeprowadzane
sg 2x/rok.

W przedszkolu opracowano i wdrozono zasady GHP/GMP/HACCP. W procesie produkcji nie wyznaczono
CCP. Zagrozenia wynikajace z produkcji zostaly opanowane poprzez przestrzeganie dobrych praktyk
higienicznych i produkcyjnych. Okazano do wgladu rejestry z temperatur w urzadzeniach chtodniczych,
mycia i dezynfekeji urzadzen chtodniczych, dezynfekcji jaj.

W zatgezeniu do protokotu:
1. wykaz dostawcow,

2. jadtospis za okres od 01.09.2025 do 12.09.2025 r.

I1. 2. Opis stwierdzonych nieprawidlowosci z podaniem przepisow prawnych, ktdre naruszono.
nie stwierdzono
Integralng czgs¢ protokotu stanowig nastgpujace zalgczniki:

L.p. Nazwa Opis
1 Arkusz oceny Wypetniono arkusz oceny

II1. Ustalenia pokontrolne

1. Mandaty karne
Za stwierdzone nieprawidtowosci wymienione w pkt nie dotyczy zat. nr nie dotyczy
ukarano nie dotyczy
(imig, nazwisko, stanowisko)
grzywng w drodze mandatu karnego nie dotyczy w wysokosci nie dotyczy zt
(nr mandatu karnego)
na podstawie nie dotyczy
(podstawa prawna)

upowaznienie do naktadania grzywien w drodze mandatu karnego z dnia nie dotyczy nr nie dotyczy

(po uprzednim wystuchaniu osoby odpowiedzialnej za dane wykroczenie/ia oraz uwzgledniajgc informacje o
sytuacji materialnej, pouczono o prawie odmowy przyjecia grzywny w drodze mandatu karnego i o skutkach
prawnych takiej odmowy)

2. Zgodnie z art. 10
nie dotyczy

3. W ksigzce kontroli dokonano wpisu oraz wydano dorazne zalecenia dotyczgce usuniecia biezacych
uchybien wymienionych w pkt.
dokonano wpisu
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o usunig¢ciu stwierdzonych nieprawidtowosci kierownik zaktadu jest obowiazany zawiadomi¢ whasciwego
panstwowego inspektora sanitarnego nie pozniej niz w ciggu 3 dni od daty wyznaczonego terminu.

4. Uwagi i zastrzezenia kierownika/przedstawiciela zaktadu”.

Pan (i) nie wnosi uwag i zastrzezen™ do stwierdzonego stanu faktycznego:
nie dotyczy

5. Uwagi osoby kontrolujace;:

Brak

6. Czas trwania kontroli: dnia 02.09.2025 w godzinach 13:00-14:45.

Protokoét niniejszy wraz z zalacznikami zostat sporzadzony w 2 jednobrzmiacych egzemplarzach dla kazdej
ze stron, a nastepnie, po odczytaniu i omowieniu, zostal podpisany.

W przypadku odmowy podpisania protokotu nalezy dokona¢ odpowiedniej adnotacji.

nie dotyczy

Poprawki i uzupetnienia do protokotu:
nie dotyczy

r oLty MIEJSKIE NR 17¢
ul. Blacharska 21
e, :..: ........ A. 'AYY; o ml .................. o T0 tédi, tel. 042 557—43-'52
mig [ nazwisko oraz podpis kohtrolowanego) ‘“qon 000803526 mgr Emilia Brzakalska

............................................................ TReN625368
(podpis osoby kontrolujgcej)

(podpisy swiadkow)

IV. Potwierdzenie odbioru protokolu

Protokét kontroli przeprowadzonej dnia 02.09.2025
otrzymatem (-am) w dniu 0.2.0;,.292.-&’ .......

FRZEDSZKOLE MIEJSKIE NR 17¢
ul. Blacharska 21

ff?£°: Qtitf})oﬂspﬂég’égi nazwisko-oraz podpis odbierajgcego prot

Whasciciel/osoba upowazniona w terminie 7 dni od daty dorgczenia niniejszego protokotu moze zglosi¢
zastrzezenia do ustalen stanu faktycznego.

‘Wyniki kontroli dotycza wylacznie skontrolowanego zakladu.
Niniejszy protokét nie moze byé bez zgody Panstwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego w Lodzi
powielany inaczej jak tylko w calosci.

Protok6t sprawdzono pod wzgledem formalnym po dokonaniu czynnosei kontrolnych i zatwierdzono/ nie
zatwierdzono” wyniki kontroli na egzemplarzu protokotu wlasciwego panstwowego inspektora sanitarnego:

(data, podpis kierownika komérki organizacyjnej/
kierownika technicznego/ zastepcy)

) zaznaczy¢ whasciwe
) skreéli¢ w przypadku podmiotéw, ktorych nie dotycza przepisy Prawa przedsigbiorcow
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Zatacznik do protokotu kontroli sanitarnej

Nr HZ/12/68/25 z dnia 02.09.2025

ARKUSZ OCENY ZAKLADU HK)MC%OBRQWZWNOSCWZYW!EN]A
ZBlOROWEGO/MHERi#L—OWFWROBOW—PR—ZE—Z—N#C—ZON—\‘C%

-

DOKONTFAKTUZZYWNOSCHA

Stotéwka w Przedszkolu Migjskim Nr 176 w Lodzi
91-470 1.6dz, ul. Blacharska 21

INFORMACJE SZCZEGOLOWE DOTYCZACE KONTROLOWANEGO ZAKEADU NA

PODSTAWIE ANALIZY RYZYKA:

Zaznaczyé w odpowiedniej kolumnie tabeli.

Zakres kontroli OCENA ZAGROZENIA UWAGI
Niskie | Srednie | Wysokie {‘f“'pisaé_ ND
(N) (s) (W) kiedy nie
dotyczy)
| Stan techniczno-sanitarny zakfadu 0 0 0
1 Uktad i rozplanowanie pomieszczen zaktadu — 0= 2 4
funkcjonalnosé, krzyzowanie sie drog, przestrzen robocza
zaktadu, zaplecze sanitarne pracownikéw majgcych kontakt z
Zywnoscia.
2 Stan techniczny pomieszczen zaktadu: podtogi, sciany, sufityi | 0- 2 4
zamocowane w gorze elementy, okna i inne otwory, drzwi,
oswietlenie pomieszczen produkcyjnych, sprzedazowych i
magazynowych.
3 Powierzchnie stykajace sie z zywnoscia. Maszyny, urzadzenia, | 0 -+ 2 4
sprzet wykorzystywane w procesie produkcji/sprzedazy.
4 Instalacja wodna i kanalizacja zaktadu. Systemy wentylacyjne. | 0 -/ 2 4
Zabezpieczenie zaktadu przed szkodnikami i ich zwalczanie. 0-v 1 2
6 Gospodarka odpadami — przechowywanie i usuwanie O=+ 1 2
odpaddw.
7 Zabezpieczenie przed dostepem osdb postronnych. 0~ 1
1 Higiena produkcji, dystrybucji i sprzedazy 0 0
1 Czystosc pomieszczen zaktadu, w tym srodkdw transportu. 0-v 16
Procesy czyszczenia, mycia, dezynfekcji w catym procesie
technologicznym (w tym urzadzen, sprzetu, naczyn). Jakosc
wody wykorzystywane]j w zaktadzie.
2 Warunki magazynowania, pakowania, transportu i sprzedazy, | 0 -+ 5 11
w tym zachowanie faricucha chfodniczego.
3 Higiena osobista pracownikéw, stan zdrowia oséb majacych 0-v 3 15
kontakt z zywnoscig.
11} Zarzgdzanie zaktadem, kontrola wewnetrzna i systemy 0 0 0
zarzadzania bezpieczeristwem zywnosci
1 Zaangazowanie kierownictwa i przygotowanie merytoryczne | 0-v 2 4
pracownikow (kwalifikacje zatrudnionych pracownikdw).
2 Wiarygodnos¢ przedsigbiorcy, w tym prawidtowosé i 0-v 1 2

terminowosc realizacji nakazéw ujetych w decyzjach
wiasciwych organdw PIS i gotowosc do wspdtpracy.

Y zaznaczyé wilasciwe
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3 Prawidtowos$¢ procedur i ich realizacji (GHP, GMP, HACCP). 0-v 9 17
4 Dziatania korygujgce przy stwierdzonych niezgodnosciach. 0-v 3 7
5 Sledzenie produktu (Traceability). O~/ 5 10
6 Kontrola surowcow, potproduktow i wyrobdw gotowych [ o0 4 4 8
przez producenta, w tym badania wiascicielskie.
7 Znakowanie. 0-v 4
IV1 | Profil dziatalnosci — producenci- zgodnie z kategoryzacja 0 25 50
zaktadow
IV2 | Profil dziatalnosci — pozostata dziatalnos¢- zgodnie z 0 8 16-v
kategoryzacjg zaktadéw
Vv Powiadomienie RASFF/AAC 0-v 25 50
Suma punktow 0 0 16
Suma punktow ogotem 16
Kategoria ryzyka Niskie | Srednie | Wysokie
(N) (S) (W)
Ryzyko dla ocenianego zaktadu v

KRYTERIA OCENY:

Ryzyko wysokie powyzej 49 pkt
Ryzyko srednie powyzej 15 do 49 pkt
Ryzyko niskie nie wigcej niz 15 pkt

1. STWIERDZONE NIEPRAWIDLOWOSCI ZOSTALY UJETE W PROTOKOLE KONTROLI
SANITARNEJ NR nie dotyczy Z DNIA nie dotyczy

[11. UWAGI 1 ZASTRZEZENIA KONTROLOWANEGO DO NINIEJSZEJ OCENY:
brak

ul. Blacharska 21
91-470 todz, tel. 042 657-43-52
Regon 000803526
NIP 7262525368

2. 080025

(podpis kontrolowanego)




